CATERING T ORTMANN




Unser Catering-Service bietet Ihnen eine grofle
Auswahl an kulinarischen Kistlichkeiien zu einem
fairen Einheitspreis von nur 39.90 € pro Person.

Buchbar ab 15 Personen.

Wiihlen Sie nus jeder Kategorie zwei Gerichte aus
und gestalien Sie Ihr individuelles Buffet. das Ihre
Giiste hegeistern wird. Sie wollen mehr Auswahl.
sprechen Sie uns an: :

tvinger Strabe 367

14339 Dortmund
info@uwortmann-dortmund.de

Sie wellen noch mehr?

Wir bieten auch einen individuellen
Getrinkeservice an. sowie qualifizieries Personal
und Equipment zur Durchfithrung Ihrer
Veranstaltung.




Vorspeisen

Bruschetia

Frisch geristetes Ciabatta |
Knoblauch | Tomatenwiirfel |
Basilikum | Olivenil

Antipasti
Gegrillies Gemiise | Ei,nﬂel.egte

Oliven | Wiirziger Kiise
Lufigetrockneter Schinken

Tomate-Mozzarellu-SpieBe
Cherrytomaten | Mozzarella-
Kugeln | Frisches Basilikum |
Balsamico

Gemischie Canapes auf
Pumpernickel

Pumpernickel | Riucherlachs |
Frischkiise | Thunfisch

Gemischie Salaiplatie
Blattsulat-Mix | Suisonuale
Auswahl | Tomaten | Gurken
Leichies Iressing

Broikorb mit Aioli
Verschiedene Brotsorten |
Housgemachte Aioli | Ideal zum
Dippen

Kiiselauchsuppe
Lauch | Schmelzender Kiise |
Cremig | Wiirzig

Gulaschsuppe
Rindfleisch | Paprika | Kriiftig

Tomatensuppe
Reife Tomaten | Basilikum |
Sahne | Samtig

Hithnersuppe
Hithnerfleisch | Gemiise | Klare
Brithe | Klassisch

Kiiseplatie
Feine Auswahl an Kiisesorten |
Trauben | Niisse




Hauptispeisen

Riesengarnelen
In Knoblauchhutter gebraten |
Auf frischen Kriutern

HithnchenspieBe
Marinierte Hihnchenstiicke |
Knusprig gegrillt

Hiithnchenbrust in BechaumelsoBe

Cevapeici
Rind oder Schwein | Knoblauch |
Paprika | Gegrillt

Lachsfilet
ZitronenbutiersoBe | Auf den
Punkt gegart

TefuspieBe

Hiihnchenbrust | BechamelsoBe |
Muskat | Kriuter

Schweinemedaillons in
ChampignonrahmsoBe
Zurtrosa gegart |
ChampignonrahmsoBe

Rinderbraten
Dunkle BratensoBe | Zart &
aromatisch

Rinderrouladen
Senf | Gewiirzgurke | Zwiebel |
Hausgemachte SoBe

Marinierter Tofu | Gemiisewiirfel |
SojasoBe | Gegrillt | Vegan

Falafel
Kn.u.sl;ri.ge Kichererhsentaler |
Orientalisch gewiirzi | vegan

Lasagne al Forne
Housgemachie Lasagne |
Tomaienragi | BechamelsoBe |
Uberbacken mit Kiise




Beilagen

Reis
Dufiend | Locker | Vielseitige
Begleitung

Gemiisereis
Rels | Knackiges Gemiise | Fein
ahgeschmeckt

Karioffelgraiin
Kartoffeln | Sahne | Kiise |
Goldbraune Krusie

Kartoffelknidel
Fluffig | Karioffelieig | Ideal zu
BratensoBen

Bratkarieffeln
Kartoffelscheiben | Zwiebeln |
Speck | Knusprig

Grillgemiise
Gegrilltes Gemiise | Kriiuter |
Leicht mariniert

Gemischie Sulaiplaiie
Suisonale Blaitsalate | Frisch &
knackig | Dressing

Rotkohl mii Arfel.
Fein geschnitiener Roikohl |
Sanfi geschmort | Mit
Apfelstiicken verfeinert

Dessert

Mousse au Chocolat
Zartschmelzend | Samitig | Fiir
Schokoladenliebhaber

Himheer-Mascarpone-Creme
Himbeeren | Mascarpone | Fluffig
geschichiet

Tiromisn
Mascarponecreme | Espresso |
Liffelbiskults | Knkao




